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o ANMALAN
SYDSPETSENS MILJOHALSA om livsmedelsverksamhet enligt 10 § i livsmedelslagen
ETELAKARJEN YMPARISTOTERVEYS (297/2021)

Ankomstdatum (myndigheten fyller i)

Foretagaren fyller i till tillampliga delar

Anmalan om en livsmedelsverksamhet ska sdandas till Sydspetsens miljohéalsa senast fyra veckor innan verksamheten inleds eller
innan betydande andringar i verksamheten gors. Det fattas inte ett separat beslut om anmalan, utan tillsynsmyndigheten ger livs-
medelsféretagaren ett intyg Over att anmalan har handlagts. Tillsynsmyndigheten kan av féretagaren begara ytterligare upplys-
ningar som behdovs for handlaggningen av anmalan. For handldaggning av anmaélan tas en avgift enligt den taxa som godkants av
Sydspetsens miljohdlsonamnd.

Anmalan giller: [ ] inledande av verksamhet Dokument skickas till:
[] vasentlig andring i verksamheten [] verksamhetsidkaren
[] avbrott el. avslutande av verksamheten (fyll i endast punkterna 1,2,7,8) [] verksamhetsstillet
[] annat (vad?) [] annan adress (vilken?):
1. Féretag / Annan Foretagets namn

verksamhetsidkare Postadress/PB

Postnummer och postanstalt
Hemkommun
Telefonnummer
E-postadress

FO-nummer
(eller, om sadant saknas, personbeteckning)

Faktureringsadress (om annan dn den ovan ndamnda)
Postadress
Postnummer och postanstalt
Uppgifter for natfakturering
Tillaggsuppgifter

Kontaktperson
Telefonnummer

E-postadress

2. Verksamhetsstalle Marknadsféringsnamn
Besoksadress
Postnummer och postanstalt

Verksamhetsstéllet &r en mobil livsmedelslokal [ ] ja [] nej

Typ av mobil livsmedelslokal
(t.ex. forsaljningsvagn, bil, talt, torgbord)

Om lokalen inte ar mobil, vad ar dess godkanda anvandningsdandamal enligt byggnadstillsynsmyndigheten?

Fastigheten &r ansluten till kommunalt vattenledningsnat []
Fastigheten hor till ett vattenandelslag O
Fastigheten har en egen hushallsvattenbrunn ]

Om hushallsvattnet tas ur egen brunn ska ocksa Bilaga 2 fyllas i och returneras.

Verksamhetsstallets kontaktperson
Telefonnummer

E-postadress
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3a. Verksamhet

VALJ ENDAST ETT ALTERNATIV AV PUNKTERNA A-J NEDAN.
Det valda alternativet beskriver bast den huvudsakliga verksamheten i
livsmedelslokalen.

FYLL OCKSA I uppgif-
terna nedan om den
valda verksamheten.

A) Forsaljning av livsmedel

[ petaljhandelsfsrsaljning

[ Torg eller annat utomhusférsaljningsomrade (inte enskild forsaljare)
|:| Hantering av animala livsmedel, vilka tillhér konsumenten

[ partihandelsforsaljning

Forsaljningsyta:
mZ

Forsaljning av ekologiska
produkter:

[ endast ekol. produkter
[J delvis ekol. produkter
[ inga ekol. produkter

B) Servering av livsmedel (inbegriper transporter)

[J Restaurangverksamhet (inkl. pizzeria, kafé med lunchservering)
[ Kaféverksamhet

[ Grill- och snabbmatsverksamhet

[] pubverksamhet, endast servering av drycker eller smaskalig servering av livsmedel
(sasom snacks etc.)

[J Endast catering
[ centralkoksverksamhet (leverans av mat till andra stéllen)
[J storksksverksamhet (skolor, daghem, sjukhus, personalrestauranger)

[ serveringskéksverksamhet (ingen matlagning, smaskalig tillredning av mellanmal och
efterratter kan forekomma)

Antal kundsittplatser:

Berdknat kundantal eller
portioner/dygn:

Berdknat kundantal eller
portioner / méanad:

Regelbunden servering till
riskgrupper:

[lia

[ nej

Anvandning av ekologiska
produkter:

[ endast ekol. produkter
[J delvis ekol. produkter

[ inga ekol. produkter

C) Spannmal-, frukt- och gronsakbranschen

[ Kvarnverksamhet

[ Tillverkning av lattférskambara bageriprodukter

[ Tillverkning av icke-lattforskambart mat- och kaffebrod

[ Tillverkning av andra spannmalsprodukter (produktionen av malt inbegripen, t.ex.
havrebaserade mjolk- och graddprodukter)

[ Tillverkning av grénsaks-, bar- och fruktprodukter
[ packeriverksamhet

Berdknad produktions-
mangd (kg/ar):

Yta (m?) som hanfor sig till
livsmedelsverksamheten:

Antal personer i livsme-
delspersonalen:

D) Mjélkprodukter och dverlatelse av obehandlad mjolk pa en mjolk-
gard

[ Férsljning/overlatelse av obehandlad mjélk och/eller ramjoélk avsedd att konsumeras
som sadan

[ Tillverkning av flytande mjélkprodukter
[ Tillverkning av ost

[ Tillverkning av smér och matfetter

[ Tillverkning av glass

[ Annan tillverkning av mjélkprodukter, vad

Forbrukad méangd obe-
handlad mjolk:
I/ar

Till tillverkningen av pro-
dukter hanfor sig varme-
behandling som motsva-
rar pastorisering:

Lia

L nej

E) Kontraktsverksamhet

[ Tillverkning av kétt- och fiskprodukter av kott eller fisk som kunden dger

Yta (m?) som hanfor sig till
livsmedelsverksamheten:

Antal personer i livsme-
delspersonalen:
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3a. Verksamhet

F) Industriell tillverkning av livsmedel (fyll inte i detta, om du fyllt i na-
gon av punkterna A-F)

[ Tillverkning av sammansatta produkter (en produkt som innehaller bearbetade ani-
maliska och vegetabiliska livsmedel, sasom pizza, fardigmat)

[ Tillverkning av sotsaker
[ Tillverkning av drycker

[J Annan tillverkning (sasom kafferostning, hantering av sniglar etc., honungsforpack-
ningsverksamhet, tillverkning av tillsatser och kosttillskott, jastproduktion, vriga verk-
samheter, som inte hor till ndgon annan verksamhetstyp inom livsmedelstillverkningen:

_ )

Yta (m?) som hanfor sig till
livsmedelsverksamheten:

Antal personer i livsme-
delspersonalen:

G) Lagring och frysning av livsmedel (enbart lagring och/eller frysning)

[ Lagring av livsmedel av animaliskt ursprung (som ska férvaras kortvarigt eller i
rumstemperatur)

[ Lagring av andra livsmedel &n livsmedel av animaliskt ursprung
[ Frysning av livsmedel (icke-animala livsmedel)

[ Férpackning av livsmedel

Yta (m?) som hanfor sig till
livsmedelsverksamheten:

Antal personer i livsme-
delspersonalen:

H) Yrkesmaéssig transport av livsmedel (enbart transport)
[J Transport av livsmedel, inget temperaturkrav

[ Frystransport av livsmedel

[ Transport av kylda livsmedel

[ Transport av varma livsmedel

Transportmedel (bil,
fartyg etc.) och antal:

Antal personer i livsme-
delspersonalen:

3b. Lagriskverksamheter som
galler livsmedel av animaliskt
ursprung, om vilka det ska

lamnas en anmalan om
livsmedelslokal

1) Hantering av kott pa ett primarproduktionsstalle, primarforetagaren
levererar produkter till den lokala detaljhandeln och 6verlater produk-
terna direkt till konsumenten

[ slakt av fjaderfa (max. 40 000 kg/ar) och hignad kanin (max. 20 000 djur/ar) samt
styckning av kottet

[ slakt av ren och styckning av renkott

[ Tillverkning av torkat renkott

[ Leverans av kott fran frilevande hjortdjur, harar, kaniner och viltfaglar som obesiktat

till den lokala detaljhandeln (max. 1000 harar eller kaniner, 3000 faglar, 10 &lgar, 30
hjortar och 50 radjur)

[ Férsaljning av sma mangder obesiktat kétt fran frilevande vilt direkt till konsumenten

[ Annat, vad?

Kottsort och produkt-
ionsmangd i kilogram eller
antal djur/ar:

3c. Annan verksamhet

J) Annat, vad (t.ex. virtuell livsmedelslokal)?

Yta (m?) som hanfor sig till
livsmedelsverksamheten:

Antal personer i livsme-
delspersonalen:
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4. Ytterligare beskrivning av
verksamheten / de vasentliga
andringarna i verksamheten
/ annan an huvudsaklig verk-
samhet / tillaggsuppgifter

5. Egenkontrollsystem

[ pet finns en egenkontrollplan
[ en egenkontrollplan gérs upp tills verksamheten inleds

Beskrivning av egenkontrollen:

6. Obligatorisk bilaga

[ Bilaga 1: Planritning 6ver verksamhetsstillet med uppgifter om utrymmenas anvandningsandamal samt
placeringen av apparater och inventarier

7. Berdknad tid nar verksam-
heten borjar/slutar eller
tidpunkt for vasentlig forand-
ring

Verksamheten borjar/avslutas (datum):
Verksamheten &r avbruten (datum): -

Berdknad tidpunkt for vasentlig forandring (datum):

8. Underskrift och
namnfértydligande

Undertecknad har inom sitt féretag /sin verksamhet befogenhet att géra denna anmalan [].

Ort Datum

Underskrift

Namnfortydligande

Uppgifterna registreras i miljohélsoskyddets databaser for arendehantering. Dataskyddsbeskrivningar i enlighet med EU:s
dataskyddsforordning 2016/679 (GDPR) kan fas fran Sydspetsens miljdhalsa eller ldsas pa enhetens www-sidor, www.symi.fi.
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BILAGA 2

o ANMALAN
SYDSPETSENS MILJIOHALSA enligt 18 a § i hédlsoskyddslagen (763/1994)

ETELAKARJEN YMPARISTOTERVEYS

Ankomstdatum (fylls i av myndigheten)

Anmalan galler [ ] hushallsvatten som anvinds i en livsmedelsverksamhet enligt 5 § 9 punkten i livsmedelsla-
gen (297/2021) for tillverkning, foradling, konservering eller saluférande av produkter eller &mnen som &r
avsedda som manniskofoda

1. Verksamhetsstalle Verksamhetsstallets namn

2. Verksamhet Brunnens/vattentdktens/cisternens namn
Antal vattenanvandare ______ personer
Antal anslutna fastigheter st.
Totalméangd vatten som levereras _ m3/doch __ m3/ar
Vatten anvands aret om O

Vatten anvands endast en del av aret, nar

Datum for nar verksamheten inleds eller dndras

3. Vattentakt [] borrbrunn
|:| ringbrunn
|:| ytvatten som tas fran

|:| annat, vad
Vattenbehandling (t.ex filtrering, pH-justering)

Bilagor [] Karta 6ver vattendistributionsomrade, distributionsnit och fastigheter vart vatten distribueras samt
vattentaktens lage

[] utredning om hushéllsvattnets kvalitet

|:| Annat, vad

Underskrift Datum Underskrift och namnfortydligande

Anmalning om ny verksamhet, eller om vasentlig andring, ska goéras senast 30 dygn innan verksamheten inleds eller dndras.
Anmalningsblanketten och bilagor skickas per post eller e-post, kontaktuppgifter nedan.

Tillsynsmyndigheten kan av aktoren begéra ytterligare utredningar som behovs vid behandlingen av anmalan.

Halsoskyddsmyndigheten granskar anmdlan och sander ett intyg 6ver att anmalan behandlats. Fér behandlingen av anmaélan
tas ut en avgift enligt avgiftstaxan som har godkants av Sydspetsens miljohdlsonamnd. Faktura skickas separat.

Uppgifterna registreras i miljohalsoskyddets databaser for arendehantering. Dataskyddsbeskrivningar i enlighet med EU:s
dataskyddsférordning 2016/679 (GDPR) kan fas fran Sydspetsens miljohélsa eller lasas pa enhetens www-sidor, www.symi.fi.
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